
La sala Tōkyō representa el presente. En ella disfrutarás del auténtico streetfood de esta ciudad y 
la robata, que más que un legado cultual es arte. El chef simula una danza perfecta, precisa, 
mostrando en cada momento un sublime respeto por el producto, la técnica y la tradición.

En la sala Kōbe encontraréis el Japón más tradicional. El fuego y las brasas siempre están listos 
para que te des un gusto con la carne de la mejor calidad, respetando siempre el producto.

Y por último, la sala Osaka está inspirada en el pasado, lo mejor de Tansō en una sala más privada 
y acogedora. El hilo conductor es el pasillo, que representa un viaje por el tiempo 

donde se unen estas tres salas.

TANSŌ

しゃいませ - BIENVENIDO

IZAKAYA TANSŌ ES UN VIAJE A JAPÓN SIN ESCALAS. 
NUESTRAS TRES SALAS TE TRASLADAN EN TIEMPO Y ESPACIO.

Tōkyō

OsakaKōbe



PARA COMPARTIR

Alga de origen japonés con un gusto dulce y ligeramente picante 
y alga crujiente en tempura

GOMA WAKAME  · 

Vainas de soja a la brasa con togarashi, sal de Himalaya y lima
EDAMAME  AL CARBÓN  · 

Empanadillas crujientes rellenas de verduras
GYOZA VEGETAL  6PZ  · 

5,90€ 

6,90€

8,90€

Empanadillas crujientes rellenas de carne y verduras
GYOZA DE TERNERA  6PZ  ·  8,90€

Tortilla crujiente de kimchi, calabacín y toque picante
TORTILLA DE KIMCHI  ·  8,90€

Bocado de pollo al estilo japonés, gustoso, con un ligero toque de jengibre y salsa especial
KARAAGE  · 

Col asiático fermentado con chile picante, cebolletas, ajo y jengibre
KIMCHI  ·  

Ensalada tierna, setas, zanahoria, col asiático, edamame, wakame, rabanitos y salsa especial
ENSALADA DE LA CASA  ·  

8,90€

5,90€

7,90€

Sopa tradicional japonés, con wakame, tofu fresco y cebollino
SOPA MISO  ·  5,90€

Sopa picante coreana con alga wakame, tofu fresco, kimchi y cebollino
SOPA DE KIMCHI   ·  6,90€

Tofu caliente al estilo tradicional con caldo de tentsuyu
AGEDASHI TOFU   ·   

Buñuelo de pulpo con esencia de gambas, spicy mayo y katsuobushi
TAKOYAKI 4PZ  ·  

7,90€

7,90€

Verduras de temporada en fritura japonesa con salsa tentsuyu
TEMPURA  ·  8,90€

Temaki deconstruida con vieira flambeada, cebollino y salsa especial
FALSO TEMAKI DE VIEIRA  ·  6,90€

Temaki deconstruida con gambas rojas en su salsa
FALSO TEMAKI DE GAMBA ROJA  ·   7,90€

Wagyu picado con aceite de sésamo, yema de codorniz y cebollino al estilo japonés
WAGYU TARTAR  ·  15,90€

Tuétano a la brasa con tartar de wagyu, mostaza, tempura de alcaparras y salsa especial
TUÉTANO CON TARTAR DE WAGYU  ·  26,90€
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Alitas de pollo al estilo japonés con sésamo

Degustación de hamburguesa de wagyu

TEBASAKI 2PZ  ·  6,90€18.

MINI HAMBURGESA  ·  6,90€19.



Cuenco de arroz al estilo coreano con verduras, yema curada y aceite de sésamo
BIBIMBAB DE WAGYU  ·  19,90€

Roll de arroz recubierto de alga nori relleno de shimeji, verduras encurtidas y tamago
KIMBAP  ·  14,90€

Sándwich japonés con pollo teriyaki, tortilla, ensalada y mostaza miel
TORI SANDO  ·  14,90€

Sándwich japonés con chuleta de cerdo ibérico crujiente, tortilla, col y salsa teriyaki
KATSU SANDO   ·  

Hamburguesa de wagyu con queso, salsa especial de trufa, 
puerro caramelizado, bacón y teriyaki

WAGYU HANBAGA  ·  

14,90€

18,90€

Tallarines salteados con pollo, tortilla, verduras de temporada, champiñones y katsuobushi
YAKISOBA  ·  14,90€

Fideo grueso de trigo con salsa curry, con tempura de verduras y yema curada
KARE UDON  ·  14,90€

SANDOS · サンドイッチ

PLATOS CALIENTES

Cuenco de arroz cubierto con chuleta de cerdo en panko y salsa curry
KATSUDON   ·  15,90€

Cuenco de arroz con tartar de wagyu, yema curada y alga tostada
WAGYUDON   ·  

Bol de anguila a la parrilla con tamago, alga tostada y Té verde
UNAGIDON  ·  

28,90€

19,90€

Arroz con hamburguesa de wagyu, salsa de curry japonés y queso
HANBAGA DON  ·  18,90€

Arroz salteado con muslo de pollo, tortilla, verduras de temporada y un toque de trufa
YAKIMESHI  · 14,90€

ARROCES Y FIDEOS · ご飯/麺
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YAKINIKU · 
CARNE A LA PARILLA EN ESTILO TRADICIONAL JAPONÉS

MAGRET DE PATO 15,90€

LOMO  ARGENTINO 18,90€

LENGUA DE TERNERA PREMIUM 15,90€

MUSLO DE POLLO MARINADO 10,90€

COSTILLAR DE WAGYU  25,90€

PICAÑA DE WAGYU 29,90€

ESPALDILLA DE WAGYU 25,90€

AGUJA DE WAGYU 29,90€

TAPILLA DE WAGYU  29,90€

LOMO DE WAGYU 49,90€

PANCETA IBÉRICA 10,90€

SECRETO IBÉRICO 15,90€

VERDURAS DE TEMPORADA 7,90€

AGUJA DE BLACK ANGUS 15,90€

SALCHICHA JAPONESA 7,90€

Muslo de pollo, panceta ibérica, lomo argentino, costillar de wagyu, 
aguja de Black Angus y verduras

MENU KYOTO · コンボ京都 38,90€

Muslo de pollo , secreto ibérico, lomo argentino, espaldilla de wagyu, 
costillar de wagyu, aguja de Black Angus y verduras

MENU TOKYO · コンボ東京 48,90€

Espaldilla de wagyu, aguja de wagyu, costillar de wagyu, picaña de wagyu, tapilla de wagyu, 
lomo de Wagyu, lengua de ternera premium y verduras

*Todos los platos llevan acompañamiento de lechuga, verduras encurtidas, 
  kimchi, salsas y arroz blanco 

MENU KOBE · コンボ神戸 98,90€ 

Magret de pato, lomo argentino, picaña de wagyu, espaldilla de wagyu, aguja de wagyu, 
lomo de wagyu, lengua de ternera premium y verduras

MENU OSAKA · コンボ大阪 68,90€

TANSŌ
@izakayatanso
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Lomo bajo
Lomo alto

Picaña

Costillar

Tapilla

Aguja

Espaldilla



Agua km0 2,00€
Agua con gas km0 2,00€

Coca cola / zero 2,50€
Vichy catalán 2,50€

Fanta naranja / limón  2,50€
Nestea 2,50€
Aquarius 2,50€
Ramune 3,00€

Caña (Heineken) 2,50€

Monjardin Chardonnay  (Navarra) 12,00€

Copa Blanco 3,00€
Vino Blanco de la casa 12,00€

Fenomenal Verdejo (Rueda) 15,00€
Emilio Moro Polvorete 
(Ribera del Duero)

15,00€

Quinze Roures Espelt (Empordá) 18,00€
Perro Verde Verdejo (Rueda) 25,00€

Kirin 3,00€
Asahi 3,00€
Sapporo 3,00€

Jarra 3,50€
Heineken 2,90€
El águila 2,00€

CERVEZAS

VINOS

BEBIDAS

BLANCOS

Efimera Espelt (Empordá) 15,00€
Vino Tinto de la casa 12,00€

La Locomotora Crianza (Rioja) 15,00€

Copa Tinto 3,00€

Emilio Moro Finca Resalso
(Ribera del Duero)

18,00€

Cervoles Garnatxa 
(Costers de segre)

25,00€

Pago de los Capellanes Crianza 
(Ribera del Duero)

48,00€

Pago de Carraovejas  
(Ribera del Duero)

58,00€

VINOS TINTOS

Soju coreano 12,00€
LICORES

Kamiki 12,00€
Yamazakura 12,00€
Hibiki 20,00€
Hakushu 20,00€
The Yamazaki (12 años) 28,00€

Umeshu jarra 6,00€
Baileys 5,00€

WHISKY


